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HOTEL KLOVER ES

RESTAURANT - SELSKABER - VERELSER

L J

Luksus Brunch 2026

Kaffe og diverse te,
Melk, smoothies samt @ble- og appelsinjuice, isvand

RundstykRer, franskbrod, mini tebirkes og rugbred, smor
Skereost, samt ostebret med forskellige oste,
2 slags marmelade, honning og Nutella
Gresk yoghurt med miiesli,
Ollebrod med flodeskum,
Marineret sild med Rarrysalat,
Laksetatar,
Pilegsbret med diverse polser og garniturer,

Lun leverpostej med bacon og champignons,
Brunchpelser, bacon og rorey,
Gronsagsterte
Tarteletter, med hons og asparges,
Smd hjemmelavede frikadeller med rodRdl,

Mac 'n' Cheese (makaroni og ostesovs) med sKinkestrimler

AmerikRanske pandekager med sirup, Gammeldags eblekage,
Mazarin terte med Rold creme og melonsalat,
Brownies, Rringle og flodeboller
Menuen serveres fra buffet ad tre gange.

Pris pr. couvert Kr. 378,-
Born under 12 dr pr. couvert K. 218,-
Pris inklusive fri ol, vand og vin til det varme Ry. 448, -

(DrikRevarer er ad libitum i 4 timer, fra de settes pd bordet)
(min. 25 voksne cuvetter og arrangementet slutter senest R[. 15.30)

Klover Es ApS — Brystrupvej 2, Hellevad — 6230 Rodekro — Tlf.: 74 66 91 40
info@kloever-es.dk — CVR 40969853 — www. hotelkloeveres.dk,
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