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Selskabsarrangement - K(assik 2025/2026
- Velkomstdrink,

Veelg mellem 1 glas tor, sod eller alkRoholfri mousserende vin

- Forretter

- BlomRdlsuppe med chili og hvid choRolade, syltet blomRdl og Rarse
- Sonderjysk torsk med sennepssovs, g, rodbeder, purlog og bacon
- Kartoffel/ porresuppe
- Rejecocktail
- Tarteletter med hons og asparges eller skinke med @rter og gulerodder

- Serano skinke med ostecreme og bagte mandler
- Tunmousse

- Kold dampet laks med rejer og cocktaildressing

- Honsesalat pd smorstegt franskbrod med Rarse, purlog og ristet bacon

FHovedretter

- Fleskesteg med sprod sver o rodRdl, samt % @ble med gelé

Serveres med sukRerbrunede og hvide Rartofler, samt flodesauce

- Kalvesteg stegt som vildt med waldorffsalat, asier og tytteber

Serveres med bonner, sukRerbrunede og hvide Rartofler, samt flodesauce

- Kalvesteg med rabarberkompot og agurkesalat
Serveres med bagt spidskdl, gulerodder med top, hvide Rartofler og flodesauce
- Oksesteg med sonderjysk hvidRdl, asier og tytteber
Serveres med glaserede log, ristede champignons, bonner, hvide Rartofler og flodesauce
- Wienerschnitzel af Kalv med eerter franchaise, wienerdreng, samt brasede Rartofler og brun sovs eller
SMOT S0US
- Helstegt Grisemorbrad svobt i bacon med bageRartoffel, dampet gront, mix salat og whiskysovs

- Desserter

- Hjemmelavet Isrand med melonsalat
- Hjemmelavet Brownies med rort is og melonsalat
- (Citronfromage med flodeskum, Rnas og torrede hindber
- Floderand med jordbersauce
- Pandekage i orangesovs med syltet appelsin, nodder og rort is
- Kroens hjemmelavet is med choRolademousse
- Jordbersuppe med Bailey is, bar og "chokoladegitter”
- Flode/kRaramelrand med flodeskum og "noddebrud”

- Isroulade med marcipan, nougat, vanilje og hindbersovs

- Vine
Husets hvid, rod og dessertvin samt fadol, sodavand og isvand
Kaffe/the med sodt og natmad
Vi byder en cognac eller likor til Raffen

Fri bar med ol, vand og vin i 7,5 timer

Pris pr. couvert Rr. 740,-
Tilleg fri bar — long drinks og shots Kr. 150,- pr. person eller spiritus pr. flaske Rr. 650,-

Klover Es ApS — Brystrupvej 2, Hellevad — 6230 Rodekro — Tlf.: 74 66 91 40
info@kloever-es.dk — CVR 40969853 — www. hotelRloeveres.dk,
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