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HOTEL KLOVER ES

RESTAURANT - SELSKABER - VARELSER

L J

Mad ud af huset
2023/2024

Godt at vide

Folgende menuer skal bestilles til minimum 10 personer,

forudbestilling minimum 14 dage inden

Emballage skal afleveres indenfor 2 dage i rengjort stand.

Der er ikke muligt at for levering.
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Menu

Forretter:

Kartoffel/porre eller Aspargessuppe
Kold dampet laks med rejer og cocRtaildressing pd fad
Tarteletter, med hons i asparges

Skinke med Melon pd fad
Tunmousse pd fad
Til alle forretter folger der friskbagt brod og smor
Hovedretter:

Fleskesteg med sprod sver og rodRdl, samt % wble med gelé
Serveres med sukRerbrunede og hvide Rartofler, samt flodesauce

Kalvesteg stegt som vildt med waldorffsalat, asier og tytteber
Serveres med bonner, sukkerbrunede og hvide kartofler, samt flodesauce

Kalvesteq med rabarberRompot og agurkesalat
Serveres med gronsager, hvide Rartofler og flodesauce

Oksesteg med sonderjydsk hvidRdl, asier og tytteber
Serveres med glaserede log, ristede champignons, bonner, hvide kartofler og flodesauce

Helstegt Grisemorbrad svobt med bacon, bageRartoffel, aioli, dampet gront,
mix salat og whiskysovs

Desserter:

Frisk frugt med racreme
Citronfromage
Floderand med jordbersauce
Chokolademousse med frisk frugt

Hjemmelavet is med choRoladesovs

Kokosbund med Rold creme og frisk frugt

Hovedret Rr. 220,- 2 retter Rr. 260,- 3 retter Rr. 300,-
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