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Selskabsarrangement - Moderne 2025/2026

Velkomstdrink,
Veelg mellem 1 glas tor, sod eller alkoholfri mousserende vin

Forretter og/eller mellemretter
-Jordskok suppe med syltet jordskok, jordskoR chips samt karse
-Varm roget laks med hakRet cornichon, urtemayo, Rarse og jordskoR chips
~Tapastallerken — raget grisemorbrad, Serano skinke, gazpacho,
hvidlogsstegte scampi rejer og grillet asparges med bearnaisemayo
-Burrata med basilikum, roget grisemorbrad, portvins bagte mix tomater og saltede mandler
-Blomkdlssuppe med chili og hvid choRolade samt syltet blomRdl, dampet torsk og Rarse
-Roget grisemorbrad med ostecreme og bagte mandler

-Fisketallerken — laksetatar, grillet Rammusling, hvidlogsstegt scampi rejer samt rort tunsalat

-Hvidlogsstegt scampi rejer med variation af blomRdl, ristet brod og brondRasse
-Bagt torsk med brunet smor, Krydderurter og ristet mandler
Alle forretter serveres med brod og smor

Hovedretter

Velg kod: Velg Kartoffel: Velg sauce
Kalvemorbrad Smd ovnbagte Rartofler SKysauce

Kalvefilet Kartoffel fondant Pebersauce
Oksemorbrad Kartoffelkage Whiskysauce

Oksefilet Kartoffelgratin Portvinssauce
Okse medaljon Kartoffelroulade med flodeost Bearnaisesauce

Pommes Duchesse Reodvinssauce

Alle hovedretter serveres syltet rodlog samt dampet gront
Ved anden servering af Rod bydes Rartoffel rosti dertil
Desserter
Ostetallerken
Desserttallerken — Flode/ karamelrand, hvid chokoladebrownies, hindberskum og sorbet
Creme Bruleé og rort is
Noddekurv med syltede ferskener, ber, samt rort hindber is
Mazarinkage med 3 mousser, chokolade og sorbetis
Dessertbuffet (+ kr. 25,-)
Vine
Husets hvid, rod og dessertvin samt fadol, sodavand og isvand
Kaffe/the med sodt og natmad
Vi byder en cognac eller liRor til Raffen

Fri bar med ol, vand og vini 7,5 timer

Pris pr. couvert Kr. 840,- for 3 retter
Pris pr. couvert Kr. 890,- for 4 retter

Tilleg fri bar — long drinks og shots Rr. 150,- pr. person eller spiritus pr. flaske Kr. 650,-

Klover Es ApS — Brystrupvej 2, Hellevad — 6230 Rodekro — Tlf.: 74 66 91 40

info@Rloever-es.dk — CVR 4099853 — www. hotelklpveres.dR,
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